SUSINA DI DRO DOP e

SENFFRUCHT
AUS "SUSINA DIDRO U. G.”

PRODUKTBESCHREIBUNG

Pflaumenmostarda (aus “Susina di Dro u. G.”), entsteint,
kandiert und mit Sirup mit Senfgeschmack aromatisiert.

VERARBEITUNG

Annahme des gefrorenen Rohmaterials; Kochen;
Kandieren in naturlichen Verdunstungsbehaltern;
Sortieren; manuelle Verarbeitung (da controllare meglio)
mit Sirup mit Senfgeschmack.

Frei von Konservierungsstoffen. Ohne Farbstoffe.
Glutenfrei.

ZUTATEN

Pflaumen (“Susina di Dro u. G."), Zucker, Glukosesirup,
Senfaroma.

Trotz Kontrollen kann das zufallige Vorhandensein von
Kernen oder Teilen von Kernen vorkommen.

Enthalt keine GVO.

NAHRWERTANGABEN

(je 100 g Produkt)

Energie 1295 kJ / 305 kcal

Fett 0,1 ¢

davon gesattigte Fettsauren 0,1 g
Kohlenhydrate 76 g

davon Zucker 70 g

Eiwei 0,6 ¢

Salz 0,02 g
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ORGANOLEPTISCHE EIGENSCHAFTEN

Farbe Intensive dunkelrote Farbe, typisch fur die Frucht.

iy — [ Aroma Geschmack Suller aromatischer Geschmack mit
CORTE pet. TIPICO A einer senfigen Note, die mit zunehmender
I Mindesthaltbarkeit allmahlich verschwindet; die pikante
« MOSTARDA DA” y Note verschwindet langsamer, wenn das Produkt kihl
Susina di Dro DOP gelagert wird.

Konsistenz \Weiche und kompakte Frucht.

SERVIEREMPFEHLUNGEN

Weichkase mittlerer Reifezeit.

Schweinebraten, Ente in Orange, Wild oder gegrilltes
Fleisch.
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FORMATE
Nettogewicht 380 g, Abtropfgewicht 220 g (6er-Pack)

KONSERVIERUNGSMETHODE

An einem kihlen, trockenen Ort, fern von Warmequellen
aufbewahren.
Mindestens 16 Monate ab Produktionsdatum haltbar.
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