WILDER CHICOREE MIT NATIVEM OLIVENOL EXTRA

CORTE DEL TIPICO
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WILDER CHICOREE IN OLIVENO!
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PRODUKTBESCHREIBUNG

Antipasto mit wildem Lowenzahn.

VERARBEITUNG

Der geputzte und gewaschene frische Lowenzahn wird
geschnitten, in einer Konservierungsfligssigkeit (Essig,
Wasser, Wein, Salz, Zucker) leicht eingekocht, abgetropft
und mit nativem Olivendl extra, Knoblauch und Pfeffer in
Glaser abgefullt. Das Produkt wird im Wasserbad
sterilisiert und dann abgekuhlt, etikettiert und gelagert.

ZUTATEN

Lowenzahn 75 %, natives Olivenol extra 21 %, Salz,
Rohrzucker, Knoblauch, Apfelessig, Wein, Pfeffer.

Dieses Produkt enthalt Gluten, Schalenfrichte, Sellerie
und Senf.

NAHRWERTANGABEN

(je 100 g Produkt)

Energie 144 kj/ 278 kcal

Fett 129 g

davon gesattigte Fettsauren 4,1 g
Kohlenhydrate 1,1 g

davon Zucker 1,1 g

Eiweil} 3,9 g

Salz 0,19 ¢

SERVIEREMPFEHLUNGEN

Als Antipasto auf Brot.
Kase und Aufschnitt.

Vorzuglicher Begleiter von Gemuse, Kase und
Fleisch.

FORMATE
180 g (Packung zu 12 Stiick)

KONSERVIERUNGSMETHODE

Nach dem Offnen im Kiihlschrank aufbewahren und
innerhalb von vier Tagen verbrauchen.

CANTINA
FRANTOIO
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