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PRODUKTBESCHREIBUNG

Creme aus Torbole-Broccoli, das Gemuise, das in diesem
Ort einen perfekten Lebensraum gefunden hat und so
einzigartige organoleptische Eigenschaften entwickelt
hat, dass diese als Presidio Slow Food geschutzt
werden.

VERARBEITUNG

Der frische Broccoli aus Torbole mit den typisch griinen
Blattern und dem festen Blitenstand wird geputzt,
geschnitten und in Wasser uberbruht, dann in ein wenig
nativem Olivenol extra, Apfelessig, Salz und Zucker
gedlnstet. Dann kommt das restliche Ol dazu. Heily
abgefullt und im Wasserbad sterilisiert, werden die
Glaser abgekuhlt, um Geschmack und Aroma zu
erhalten.

ZUTATEN

Broccoli aus Torbole 70 %, natives Olivendl extra,
Apfelessig, Zucker, Salz.

Dieses Produkt enthalt Gluten, Schalenfrichte, Sellerie
und Senf.

NAHRWERTANGABEN
(je 100 g Produkt)

Energie 1040 kJ / 252 kcal

Fett 259

davon gesattigte Fettsauren 3,5 g
Kohlenhydrate 3,3 g

davon Zucker 3,3 g

Eiweill 2,4 g

Salz1g

SERVIEREMPFEHLUNGEN

Als Antipasto auf Brot oder Bruschetta.
Um den typisch regionalen Gerichten.

FORMATE
180 g (Packung zu 12 Stiick)

KONSERVIERUNGSMETHODE

Nach dem Offnen im Kiihlschrank aufbewahren und
innerhalb von vier Tagen verbrauchen.

CANTINA
FRANTOIO

www.agririva.it AGRARIA RIVA DEL GARDA



