GEGRILLTE ROTE UND GELBE PAPRIKASCHOTEN IN OLIVENOL

CORTE DEL TIPICO

CORTE peL TIPICO

PEPERONI
ROSSI e GIALLI
GRIGLIATI

IN OLIO D'OL
GRILLED PEPPER I

PRODUKTBESCHREIBUNG
Gegrillte rote und gelbe Paprikaschoten in Olivendl.
VERARBEITUNG

Die gegrillten roten und gelben Paprika werden
gewaschen und in Glaser mit Olivenol abgefullt.
AnschlieRend werden sie bei einer Kerntemperatur des
Produktes von 75 °C mindestens 20 Minuten lang
sterilisiert. Die Glaser werden dann abgekuhlt, etikettiert
und lagerfertig verpackt.

ZUTATEN

Rote und gelbe Paprikaschoten 65%, Olivenol 34%, Salz,
Weinessig, Zucker, Sardellen, Aromen. Antioxidans:
L-Ascorbinsaure. Kann Spuren von Schwefeldioxid
enthalten.

NAHRWERTANGABEN
(je 100 g Produkt)

* Energie: 188 kJ / 45 kcal

- Fett: 2g

davon gesattigte Fettsauren: 2 g
+ Kohlenhydrate: 6 g

davon Zucker: 4,2 g

- Eiweil}: 09 g

+Salz:2,3 ¢
SERVIEREMPFEHLUNGEN
- Antipasto oder Beilage
FORMATE

290 g — Abtropfgewicht: 190 g (Packung zu 6 Stiick)
EAN CODE

8025966001740

CANTINA
FRANTOIO
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