IMPERIALE O

PATE DI OLIVE
CORTE DEL TIPICO

DESCRIZIONE PRODOTTO

Crema di olive con olio extra vergine di oliva.

LAVORAZIONE

Le olive defogliate, pulite e selezionate vengono
deamarizzate per 30-45 giorni in acqua con sale, fatte
asciugare e denocciolate, per poi essere passate
finemente in crema. La crema, miscelata
omogeneamente all'olio extra vergine di oliva e regolata
di sale, viene invasata. Il prodotto viene infine
pastorizzato a bagnomaria.

INGREDIENTI

Olive 70%, olio extra vergine di oliva, sale.

Questo prodotto contiene glutine, frutta a guscio, sedano
e senape.

VALORI NUTRIZIONALI
(per 100 g di prodotto)

Energia 1790 kJ / 435 kcal
Grassi 4/ ¢

di cui acidi grassi saturi 6,8 g
Carboidrati 0,6 g

di cui zuccheri 0,6 g

Fibre 2,7 g

Proteine 1,1 g

Sale 1,7 g

ABBINAMENTI

Ideale come antipasto su pane e crostini.

FORMATI

125 g (confezione da 12 pezzi)
500 g (confezione da 6 pezzi)

COD. EAN

125 g: 8025966002846
500 g: 8025966401533

MODALITA DI CONSERVAZIONE

Conservare in frigorifero dopo I'apertura e consumare
entro quattro giorni.

CANTINA
FRANTOIO
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