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PRODUKTBESCHREIBUNG

Oliven in Salzlake.

VERARBEITUNG

Die ganzen entblatterten, gereinigten und ausgewahlten
Oliven werden 30-45 Tage in Salzwasser gelegt, um
ihnen die Bitterstoffe zu entziehen. Am Ende dieses
Verfahrens werden die Oliven handisch in die Salzlake
abgefillt. Das Produkt wird im Wasserbad sterilisiert.

ZUTATEN

Oliven 57,3%, Wasser, Salz, Lorbeerblatt.

Dieses Produkt enthalt Gluten, Schalenfrichte, Sellerie
und Senf.

Sauerungsmittel Milchsaure.

NAHRWERTANGABEN
(je 100 g Produkt)

Energie 600 kJ / 146 kcal

Fett 15¢

davon gesattigte Fettsauren 2,2 g
Kohlenhydrate 0,5 g

davon Zucker 0,5 g

Ballaststoffe 2,4 g

Eiweil} 1 g

Salz?2,7 g

SERVIEREMPFEHLUNGEN
Ideal flr Antipasti und appetitanregende Aperitife.

FORMATE
330 g, Abtropfgewicht 180 g (Packung zu 6 Stiick)

EAN CODE
8025966002860

KONSERVIERUNGSMETHODE

Nach dem Offnen im Kiihlschrank aufbewahren und
innerhalb von vier Tagen verbrauchen.

CANTINA
FRANTOIO
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