BAG IN BOX Q

CHARDONNAY
VIGNETI DELLE DOLOMITIIGT

Der praktische Bag in Box aus recycelbaren
Materialien ermaoglicht es, den Inhalt vor Luft und
Licht zu schutzen, auch im Kuhlschrank. Der tagliche
Wein umweltfreundlich und zu einem niedrigen

Preis.

BAG IN BOX KONSERVIERUNGSMETHODE

Der Bag in Box ist ein moderner und praktischer Behalter, ~ An einem kihlen Ort fern von Licht und Warmequellen
der sich gut flr die Lagerung von Wein eignet und eine aufbewahren. Er sollte nicht gealtert werden, es wird
gleichbleibende Qualitat ermaoglicht. Es gibt viele empfohlen, ihn innerhalb von sechs Monaten ab dem
Vorteile. Datum der Abfillung (siehe Charge) zu verwenden.

Ausgezeichnete Haltbarkeit Der Behalter und der
Innenbeutel schiitzen den Wein auch nach dem Offnen PALETTIERUNG

vor Luft und Licht | . Format 51 (525 kg) - 10| (10,45 kg)
Einfache Handhabung Der Wein kann ohne Abfall direkt o 00 ope (51) Breite 16 cm « Héhe 24 cm - Linge 20

im Glas dosiert werden, und der Behalter lasst sich leicht om
im Kihlschrank aufbewahren.

Preiswert Die Materialeinsparung ermaoglicht es den
Wein zu einem gunstigeren Preis zu kaufen.
Umweltvertraglichkeit Der Bag in Box ist zu 100%
recycelbar und ermoglicht eine groRe Einsparung der
eingesetzten Rohstoffmenge.

Palettierung (5 I) 30 Kartons pro Lage (4 Lagen)

EIGENSCHAFTEN DES WEINS

Chardonnay ist eine weille Rebsorte franzdsischer
Herkunft, die in unserem Gebiet eine gute Berufung
gefunden hat. Es ist ein vielseitiger Wein, geeignet fur die
ganze Mabhlzeit, mit guter Struktur und gutem Korper, der
seine sortentypischen Eigenschaften voll zur Geltung
bringt.

ANALYTISCHE DATEN
(Durchschnittliche Referenzwerte)
Alkoholgehalt 12% vol

Zucker 1 g/I

Gesamtsauregehalt 5,70 g/I

pH-Wert 3,30

Enthalt Sulfite. Enthalt keine GVOs.
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