C. APPONALE Q

SCHIAVA
TRENTINO DOC

MERKMALE DES WEINGARTENS

Verwendete Rebsorte Schiava.

Herkunftsgebiet In Talsohlen und in higeligen Lagen bis
zu einer Hohe von 450 m U.d.M.

Erziehungssystem Die typische doppelte und
gebrochene Trentiner Pergola.

VINIFIKATION UND REIFUNG

Lese Die sorgfaltige Pflege im Weinberg mit eventuellen
rechtzeitigen Ausdinnungen gewahrleistet Ertrage
innerhalb der Grenzen des Produktionsprotokolls. Die
Ernte erfolgt in der Regel in der ersten Septemberhalfte,
etwas vor der vollstandigen Reife, um die Frische im
Wein zu bewahren, wobei die gesunden Trauben
sorgfaltig ausgewahlt werden.

Vinifikation Die Trauben, die unversehrt in die Kellerei
gebracht werden, werden als Rosé vinifiziert: Das
bedeutet, dass sie sofort entrappt und zerquetscht und
dann sanft gepresst werden. Die alkoholische Garung
erfolgt in Edelstahltanks bei kontrollierter Temperatur bis
zur vollstandigen Vergarung des Zuckers. Der
gewonnene Wein wird dann durch ein paar Abstiche
teilweise geklart und anschliefend bei niedrigen

o Temperaturen (ca. 10 °C) gelagert.

Ok Feid APP@NALE@ Reifung Der Wein reift etwa flinf Monate in
T Edelstahltanks.
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Farbe Wenig intensives, angenehmes Rosé.
Geruch Besonders frisch und ansprechend, mit

SCHIAVA ausgepragten Noten von frischen Friichten und
o TRENT::%.;,G.NE Gewdrzen, die typisch fur die Sorte sind.
e Geschmack Frisch, wenig tanninhaltig und leicht im

Korper, daher leicht und angenehm zu trinken, besonders
an heillen Sommertagen.

RIVA EARDA : ANALYSEDATEN

' (Je nach Jahrgang:)
Alkoholgehalt ca. 11,50% vol
Zucker Trocken
Gesamtsaure ca. 5,20 g/l
Enthalt Sulfite. Enthalt keine GVOs.

o

CANTINA b1 RIVA

Rev. 5-01/07/2026 www.agririva.it ITALIA



SCHIAVA
TRENTINO DOC

C. APPONALE Q

SPEISENEMPFEHLUNGEN

Vorspeisen mit traditionellen Trentiner Wurstwaren
(Speck und Lucanica) und Weichkase.
Knodel.

Gekochtes Fleisch und zarte Braten.

SERVIERTEMPERATUR
Servieren bei 12-14 °C.

KONSERVIERUNGSMETHODE

Die Flasche horizontal an einem kiihlen Ort zwischen 10
und 16 °C und vor Licht geschutzt lagern.

LAGERFAHIGKEIT

Wein, der sofort konsumiert werden sollte, moglichst
innerhalb von zwei Jahren nach dem Erntejahr.

PFLICHTANGABEN

Um die Hinweise zur Mulltrennung, die
Nahrwertangaben und die Zutatenliste anzuzeigen,
scannen Sie den QR-Code, 6ffnen Sie die Web-App
und wahlen Sie die auf dem Etikett angegebene
Chargennummer aus.
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