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CABERNET SAUVIGNON
TRENTINO DOC

MERKMALE DES WEINGARTENS

Verwendete Rebsorte Cabernet Sauvignon.
Herkunftsgebiet Der Cabernet Sauvignon bevorzugt
Boden mit einem hohen Anteil an Skelett und reich an
Ton, die sich in hugeligen oder voralpinen Gebieten bis

ﬁ zu einer Hohe von 150 Metern Gber dem Meeresspiegel
befinden. Die besten Lagen sind jene, die den Trauben
s | wahrend der Reifephase die maximale Anzahl an

Sonnenstunden bieten. Dies gewahrleistet immer eine
optimale Reife der Trauben und erzeugt
ausdrucksstarkere Weine.

Erziehungssystem Oft wird die Trentiner Pergola
verwendet, aber sehr gute Ergebnisse werden auch mit
Erziehungssystemen in Reihen (Guyot und Kordon)
erzielt.

VINIFIKATION UND REIFUNG

Lese Die sorgfaltige Pflege im Weinberg mit eventuellen
rechtzeitigen Ausdunnungen gewahrleistet Ertrage
innerhalb der Grenzen des Produktionsprotokolls. Die
Ernte findet in der Regel zwischen September und
Oktober statt, wobei die reifen und gesunden Trauben
ausgewahlt werden.
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o Vinifikation Traditionelle Rotweinbereitung mit
(OLEZIONE g7 APPONALE sofortiger Trennung der Stiele, Pressen der Trauben und
alkoholischer Garung mit Maischekontakt, in der Regel in
Edelstahltanks fur eine angemessene Dauer, die vom
Jahrgang abhangig ist. Danach folgt der malolaktische
Garung und teilweise Klarung durch Abziehen des Weins.

Reifung Der Ausbau des Weins kann sowohl in
Eichenholzfassern als auch in Edelstahltanks fortgesetzt
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CABERNET SAUVIGNON werden.
TRENTINO
CONTROLLATA SENSORIK

Farbe Ziemlich kraftiges Rubinrot mit moglichen
violetten Reflexen.

= Geruch Intensiv und charaktervoll, aber auch elegant und
/A bEL GARDA o ) ) )

CARTIT sehr vielfaltig; die Aromen reichen von fruchtigen Noten
(Brombeere und Himbeere) bis zu angenehmen frischen
Duften, die typisch fur die Rebsorte sind.

Geschmack Kraftig, mit groller Struktur,
aulsergewohnlich weich und absolut einladend zu
trinken.
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CABERNET SAUVIGNON
TRENTINO DOC
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ANALYSEDATEN
(Je nach Jahrgang:)

Alkoholgehalt ca. 13,00% vol.
Zucker Trocken

Gesamtsaure ca. 4,80 g/

Enthalt Sulfite. Enthélt keine GVOs.

SPEISENEMPFEHLUNGEN

Alle Gerichte mit rotem Fleisch, von Braten bis Wild.
Hartkase.

SERVIERTEMPERATUR

Servieren bei 18-20 °C, maglichst nach kurzem
Dekantieren.

KONSERVIERUNGSMETHODE

Die Flasche horizontal an einem kihlen Ort zwischen 10
und 16 °C und vor Licht geschutzt lagern.

LAGERFAHIGKEIT

Wein, der sofort konsumiert werden sollte, sich aber bis
zu 3 Jahre positiv entwickeln kann.

PFLICHTANGABEN

Um Anweisungen zur Milltrennung,
Nahrwertdeklaration und Zutatenliste einzusehen,
fuhre folgende Schritte mit dem Mobiltelefon durch:
(1) scanne den QR-Code; (2) 6ffne die Web-App; (3)
scanne den Strichcode des gewlinschten Formats.
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