COLLEZIONE APPONALE

MOSCATO GIALLO
TRENTINO DOC

MERKMALE DES WEINGARTENS

Herkunftsgebiet im Tal oder in den Hugeln bis zu 400 m
u. d. M., in gut durchlifteten Lagen und ohne
Feuchtigkeitsstau, um der Faulnis der Trauben
vorzubeugen. Teilweise sandig—kiesige Boden mit einem
hohen Kalkanteil, der dem Wein Frische und Eleganz
verleiht und teilweise schwere Boden mit einem hohen
Tongehalt.

Verwendete Rebsorte 100% Moscato Giallo.
Erziehungssystem Trentiner Pergola in alteren
Weingarten und Guyot in jungeren Weingarten.

VINIFIKATION UND REIFUNG

Lese Sorgfaltige und rechtzeitige Ausdinnungen
gewahrleisten Traubenertrage pro Flacheneinheit
innerhalb der Grenzen, die von den
Produktionsbestimmungen vorgesehen sind. Die Lese
findet Mitte September statt. Es werden nur reife und
gesunde Trauben ausgewahlt. Fur den raschen
Transport in den Weinkeller werden kleine Behalter
verwendet.
COULEZIONE %APPONA& Vinifikation Die Trauben, die unbeschadigt in den
Weinkeller kommen, werden sofort gekihlt und
anschlieRend gerebelt und gequetscht. Vor dem Pressen
erfolgt eine rund 6-stlindige Kaltmazeration auf den
Schalen, um die Aromen besser zu extrahieren. Die
alkoholische Garung dauert rund 7 Tage und wird bei
kontrollierter Temperatur zwischen 16 °C und 18 °C

MOSCATO GIALLD durchgefihrt. Damit es zu keiner malolaktischen Garung
DEN;,‘:E,’;;LT‘;;’,G,NE kommt, wird am Ende der Garung der Wein abgekuhlt
s und von den groben Hefen getrennt.

Reifung Der Wein wird rund 5 Monate in Stahltanks bei
einer Temperatur von rund 10°C gereift.

RIV;:B&E;:RDA SENSORIK

Farbe Kraftiges Strohgelb mit goldfarbenen Reflexen.
Geruch Sehr intensiv und persistent, mit aromatischen
Akzenten, die die Sortentypizitat der Ausgangsreben
zum Ausdruck bringen.

Geschmack Rund und ausgewogen, angenehm und
einladend aufgrund der siiRen Note.
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MOSCATO GIALLO
TRENTINO DOC

COLLEZIONE APPONALE

ANALYSEDATEN
(Je nach Jahrgang:)

Alkoholgehalt 11% vol.

Zucker 35 g/I.

Gesamtsaure \Von 5,40 bis 6,20 g/I.
pH-Wert 3,30.

Enthalt Sulfite.

SPEISENEMPFEHLUNGEN

« Aperitif
» Desserts
* Trentiner Zelten und Strudel

SERVIERTEMPERATUR

8—-10 °C. Gleich nach dem Entkorken trinken. Es ist
empfehlenswert, den Wein innerhalb von 2 Jahren ab der
Weinlese zu verbrauchen.

KONSERVIERUNGSMETHODE

An einem kiihlen Ort fern von Lichtund Warmequellen
aufbewahren. Lagern Sie die Flasche immer waagerecht.

LAGERFAHIGKEIT
2 Jahre.
PALETTIERUNG

Format 0,751 (1,21 kq)

Art Bordeauxflasche

Karton 6 Flaschen - Gewicht 7,4 kg

KartonmaBe Lange 24 cm < Hohe 30 cm - Breite 15,5 cm
Palettierung 1710 Kartons + Gewicht 834 kg « Hohe 167
cm
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